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% Brasserie %
Happy hour ! Tous les jours de 18H 3 20H %
Tous les cocktails a 7€, Blonde Maitre Kanter (50cl) — 6
% Blonde 1664 (50cl) — 8, IPA Demory (50cl) — 9 %
Cocktails :
10€
Daiquiri Cosmopolitain
Rhum, jus de citron vert, sucre de canne ~ Vodka, Triple sec, jus de cranberry et citron vert
Margharita Cuba libre
Tequila, jus de citron vert, triple sec Rhum cubain, citron vert, Coca Cola
Tom Collins Black Russian
@Gin, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse Vodka, liqueur de café
% Caipirinha Mojito
Cachacga, citron vert, sirop de canne Rhum cubain, citron vert,
Singapour Sling menthe fraiche, eau gazeuse %
Gin, Cherry, Triple Sec, Bénédictine, Moscow Mule
citron vert, ananas Vodka, Ginger beer, citron vert
Spritz Americano
Prosecco, Aperol, eau gazeuse Martini rosso, Campari, eau gazeuse %
§ COCKTAILS SANS ALCOOL BIERES & CIDRES §
Virgin Mojito — 7 Blonde Maitre Kanter %
Citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse 25c1—4,50  50cl-9
Virgin Colada — 7 1664 non pasteurisée & micro—filtrée
Ananas, lait de coco 25¢c1 =550 50cl —11
Jus Détox — 7 Demory IPA
(Céleri, épinards, pomme, citron 5cl —6, 50cl — 12, Duvel 8.5% 33cl — 7
Jus Ginger — 7 Cidre Bolée d’Armorique brut
Gingembre, pomme, carotte 27 5cl — 6,50
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VINS ROUGES 14CL 50CL 75CL %
Languedoc
Minervois AOP ChAteau La GTaVE -eceeeeeeecrerearenrarenceeenresensescnsancns 5 19 28
Pic Saint Loup AOP terre haute altitude 192 «-eeveveeeemienniiiiinnnnnniis -7 27 40
Val de Loire
Chinon AOP GilleS de BEAUVAU  ««ceveeeerereererreeneerencsescncsencnsnsnnnnes 5 19 28
Saumur—Champigny AOP bio Les Calcaires ...........ccccoeeeeeiivrennnen. . 550 20 31
Vallée du rhone %
Cotes du Rhone AOP Les 3 Gargous )33 (1) 60000000000000000000030000000000000a000 5 19 28
Crozes Hermitage AOP Famille Belle cuvée du peizon BIO .........ccceeeeens 8 29 43
Saint—Joseph AOP Vins de Vienne «--eeoeeeeeemmeniiiiiniinnnniiiiiiinn. 49
Bourgogne
Gamay VDF Les Copains (#117]  0000000000000000000000000A0EE00OEEEEAN00000G00G 5 19 28
BI‘OlliHy AOP reserve de Beauvoisie «--ececeeeeeececarerereeieiiiiiiiiiainnen. 6 22 33
Hautes Cotes de Nuits AOP Pierre Laurent — «eeeeeeoeeeeeeenenncniiiinnnnen. -9 35 5l
Nuits—Saint—Georges AOP Vieilles Vignes — F.Magnien --.-.eeeeeeeeeeeen 95
Bordeaux %
Bordeaux supérieur AOP Chapelle de Barbe «-eeeeeeeeeienniiiinnniininniss .5 19 28
Lussac Saint—Emilion AOP Chateau La Claymore -..cceeeeveeeeneneeennns. . 7 27 40
Margaux Cru Bourgeois — Chateau Paveil de Luze -.......ccceuuueeenieees . 70
VINS BLANCS 14CL 50 CL %

Sud Ouest

VDF Sauvignon Viognier Duo des Mers ..........eueeeeiiiiiiiiirinnnnnnnnenne. 5 19

Monbazillac Vieilles vignes AOP Chateau Beautrand ....................... . 55 20

Bourgogne g

Cdte chalonnaise AOP Chardonnay Millebuis ««--«cceeeeereeeeneeeeeennnnee -6 22

Chablis AOP domaine GEOTGE +eevsseereeesreesreeeeeeeeeieiiiiiiiitiiietieaaaes

Pouﬂly Fuissé AOP Les GAVOUilles «ccececererecceserereecacreriesacarraenecans

Chassagne—Montrachet AOP Bouard-Bonnefoy «-----eeeeveeeeeeeennnnnnnn. .

Val de Loire

Chenin Anjou AOP Cheninposteur BIO --..eeeeeeeremmmenniinnniiiiinnnnnnnnns. 550 20
Menetou salon AOP domaine Dionet ««-c-ceeeeeeeerereimieiuieirrnenenennnns 8 29
Sancerre AOP Pascal JOLIVet «.eeeeeveeeeeeeeeeeeeeenniniiiiiiinieeeeeeeeeeee,
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VINS ROSES 14CL 50CL 75CL
Vin de France ‘La Petite Seine’ BIQ ««ceeceeeeereeemeemiemieniennienncennnes 5 19 28
Aix en Provence AOP Saint Julien des Vignes BIO «-.eeeeeeeeeeeennnnie. - 6 22 33
Cotes de Provence AOP Minuty Prestige ««ccccccceeeeeseeiiiiiinnnnnnnnnnnes 48
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CHAMPAGNES 14CL 75CL
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T R L —— . 10 70
| ATHTET) 5117 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000C 5 140
RUINATL ROSE +evvecvveecoseecsrnccrnccrnscrssncssncsssccrsccrsscsssrecorscsssccnsscscne o 200
APERITIFS & ALCOOLS
Kir-6 Tequila Tiscaz — 9
Ricard — 5 Havana club afiejo 3 anos — 9
Casanis — 5 Botanist — 10
Porto Cruz — 5 Hendricks — 10
Martini (Bianco, Rosso) — 6 Grey Goose — 10
Campari — 6 Tequila Olmeca Altos Blanco — 10
Absolut — 9 Laphroaig — 11
Beefeater — 9 Diplomatico — 11
Jameson — 9 Rhum Santa Teresa 1796 — 11
Jack Daniel’s — 10 Mezcal Beneva — 9
DIGESTIFS
Get27 — 8 Poire Williams Bertrand — 8
Cognac Camus VS — 8 Vieille Prune — 9
Calvados Chateau de Breuil Fine — 9 Chartreuse verte — 9
Cognac Hennessy VS — 10 Armagnac Laubade 12 ans — 10
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EAUX ET SODAS
Vittel 25c1 — 4 Citronnade maison — 5
Vittel 50cl — 6 Limonade — 5,50
Vittel 1L — 7,50 Coca Cola, Coca Zero — 5,50
Perrier 33cl — 5,5 Orangina, Tonic — 5,50
Perrier Fines Bulles 50cl — 6 Jus pressés — 6

Perrier Fines Bulles 1L — 7,50 (pomme, orange ou citron)

CAFETERIE
Suppléments : Lait — 0,50/ Lait d'amande — 1
Expresso— 2,40 Chocolat ou café viennois — 6
Café allongé — 2,40 Thé Matcha au lait d’amande — 5
Café créme — 4,50 Thé/Café frappé, Thé ou infusion — 5
Chocolat chand — 4,50 (Earl Grey, Thé vert menthe,
Cappuccino — 5,5 Rooibos, Camomille)




