SEMAINIER

LUNDI

Macaronis a la créme de comté, 13,00
effiloché de poulet et jus réduit

MARDI

Pot au feu de paleron 13,00

MERCREDI

Brandade de morue, amandes torréfiées et mesclun 13,00

JEUDI

Joues de cochon braisées aux patates douces 13,00

lard et chataignes

VENDREDI

Séche a la plancha, riz, féeves et chorizo 13,00

SAMEDI/DIMANCHE

Reuben sandwich, oeuf bénédicte au bacon, 18,00
crousti de pommes de terre, chips de légumes,
pousses d’épinards / pancakes, chantilly, banane et chocolat

ou

Sandwich thon-sucrine, oeuf bénédicte au saumon fumé, 18,00
crousti de pommes de terre, chips de légumes,
pousses d’épinards / pancakes, chantilly, banane et chocolat

PLAT VEGETARIEN

Risotto de butternut, champignons portobello et noisettes 13,00

DESSERT

Mousse au chocolat maison 6,00



ﬁu q
VELOUTE DE BUTTERNUT ET FROMAGE FRAIS

BOUILLON AUX OIGNONS DE ROSCOFF,
CRUMBLE D'EMMENTAL

EUF CROUSTILLANT A LA CREME DE COMTE
FOIE GRAS MAISON

COUTEAUX PERSILLES

HARENGS RAVIGOTE, POIREAUX TIEDES ET AGRUMES

CROMESQUIS DE CHORIZO

REMOULADE DE CELERI A L'HUILE DE TRUFFE,
TRANCHE DE BOEUF ET CRISPY KALE

6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE




COBB SALAD
POULET, BACON, AVOCAT,
COEURS DE SALADE, SAUCE AU BLEU

SALADE DE MACHE

POIS CHICHES FRITS, PIQUILLOS

AU FROMAGE FRAIS, OLIVETTES,
RAISINS BLONDS, CAPRES, ARTICHAUT,
FAISSELLE ET GRAINES DE TOURNESOL

SALADE DE POULET MARINE, AVOCAT,
BOULGHOUR & LEGUMES CROQUANTS

VENTRECHE DE THON, SALADE DE LENTILLES
GROSEILLES ET CELERI

&

———

SANDWICH TOASTE JAMBON AU TORCHON,
COMTE & POUSSES D'EPINARDS

SANDWICH TOASTE MOZZARELLA FUMEE,
LEGUMES GRILLES

CROISSANT AU JAMBON
FRISEE AUX POMMES SAUTEES

CROISSANT AU PASTRAMI
FRISEE AUX POMMES SAUTEES

“PAN BAGNAT” THON SNACKE

TOMATES, FEVETTES, RADIS, POIVRONS VERTS,
OIGNONS, CEBETTE & BASILIC, OLIVES NOIRES,
ANCHOIS, GUF DUR, FRISEE AUX POMMES SAUTEES

16,00

14,00

14,00

15,00

11,00

12,00

11,50

12,50

13,00



COQUILLAGES MARINIERES, FRITES MAISON

MAQUEREAUX SNACKES AUX AGRUMES, POIREAUX
CHAMPIGNONS PORTOBELLO ET COURGES POELEES

RAIE A LA GRENOBLOISE, POMMES VAPEURS

FOIE DE VEAU AU VINAIGRE DE BANYULS,
PUREE MAISON

GARGANELLI AU FOIE GRAS,
CREME INFUSEE AU ROMARIN

BOUDIN BASQUE, PIMENT PADRON,
PUREE DE CHARLOTTES A L'HUILE D'OLIVE

PALETTE DE BOEUF BEARNAISE, FRITES MAISON

SUPREME DE POULET JAUNE,
CHATAIGNES, FENOUIL, GRENAILLE ET NOIX

CHEESEBURGER,

BCEUF, VIEUX CHEDDAR,OIGNONS CONFITS,
KETCHUP & PAIN MAISON

SUPPLEMENT CHEDDAR + 1€

SUPPLEMENT BACON + 1€

TARTARE DE BEUF, FRITES MAISON

EPAULE D'AGNEAU CONFITE, FREGOLAS AU JUS

18,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00 €

18,00 €

16,00 €

16,00 €

21,00 €

18,00 €

16,00 €

19,00 €



TARTE FINE AUX POMMES TIEDE, BOULE VANILLE
TARTE CITRON MERINGUE

CHARLOTTE AU CHOCOLAT

LE PROFITEROLE

VACHERIN GLACE

CAFE EXPRESSO MASSAYA OU BOLIVIE
AVEC ASSORTIMENT DE CHOCOLATS

LA BOULE DE GLACE
VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT, CITRON BASILIC

VITTEL (50 CL /1 L)
LLANYR (75 CL)

SPEYSIDE (75 CL)

SAN PELLEGRINO (50 CL /1 L)
OREZZA (50 CL)

CHATELDON (75 CL)

5,50 € /6,50 €

7,50 €

7,50 €

5,50 € /6,50 €

7,50 €

7,50 €



DETOX

POMME / EPINARDS / CELERI / CITRON JAUNE

REGENERANT

CAROTTE / ORANGE / CORIANDRE / RAISIN

REMINERALISANT

ORANGE / ANANAS / CITRON JAUNE / MENTHE

ENERGISANT
ANANAS / KALE / POMME / PERSIL

TONIQUE

PAMPLEMOUSSE / CITRON / MIEL
POIVRE DE CAYENNE

FEVER TREE TONIC WATER 35 CL
FEVER TREE GINGER ALE 35 CL

FEVER TREE GINGER BEER 35 CL

FEVER TREE SICILIAN LIMONADE 35 CL
COCA-COLA, ZERO 33 CL

PERRIER 33 CL / VITTEL 25 CL
ORANGINA 25 CL

CLUB-MATE 33 CL

CITRONNADE MAISON, CANNEBERGE

JUS FRAIS PRESSE

ORANGE / CITRON PAMPLEMOUSSE / POMME

CIDRE SASSY - 33 CL

CIDRE APPIE - 33 CL

CIDRE MAGNERS - 33 CL

6,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00



-

EXPRESSO / ALLONGE
MASSAYA BIO OU BOLIVIE BIO EQUITABLE

CAPPUCCINO
CAFE CREME
CHOCOLAT CHAUD

THES VERTS

JASMIN CHUNG HAO : THE VERT AUX FEUILLES
TORSADEES RICHES EN BOURGEONS DUVETEUX BLANCS

MATE

MATE VERT CITRONNE : MELANGE DE MATE VERT
DU BRESIL, DE CITRON ET DE CITRONELLE

THE NOIR

GRAND EARL GREY : THE NOIR BOISE COMPOSE
DE BERGAMOTE, PETALES DE BLEUET ET CARTHAME

THE SOMBRE PU ER

CHINE PU ER MANDARIN : THE ORIGINAIRE DE YUNNAN
POST FERMENTE AU GOUT DE TERRE HUMIDE

THE ROUGE ROOTBOS (SANS THEINE)

ROOTBOS ROUGE : ROOTBOS ROUGE
A L'ORANGE DOUCE, AUX FLEURS ET FRUITS DES TLES

TISANES BIO

PREMIERE RECOLTE BIO : ASSEMBLAGE DE FENOUIL,
REGLISSE ET THYM CITRONNE

2,40



-BROOKLYN LAGER 5.2% - 35 CL

‘SUPERBOCK 5,2% - 25 CL
GALLIA 5.5% - 33 CL

*BEAVERTOWN NECK OIL 4,3% - 35 CL
‘BEAVERTOWN GAMMA RAY 5,4% - 35 CL
SIREN UNDERCURRENT 4,5% - 35 CL

NAIVE NEW BEER 6.22% - 33 CL

-DECK & DONOHUE MISSION PALE ALE 4.8% - 33 CL

-RED STRIPE 4,7% - 35 CL

‘BREW BY NUMBERS IPA 6,3% - 33 CL

—— -KRONENBOURG 35 CL / 47 CL 4,50 € /
11664 35 CL / 47 CL 5,00 € /
“GRIMBERGEN 35 CL / 47 CL 5,00 € /
1664 BLANCHE 35 CL / 47 CL 5,00 € /

TEQUILA & MEZCAL (4 CL)
“MARIACHI

“AVION

-PATRON SILVER

GIN (4 CL) “GRAN CENTENARIO

"BEEFEATER 9€ REPOSADO

"HENDRICK'S 11 € .1 0S SIETE MITERIOS

“MONKEY 47 13€ . DOBA-YES»

VODKA (4 CL) ANIS (2 CL)

“ABSOLUT 9 € . RICARD

"GREY GOOSE 12 € _ABSINTHE GRANDE

-BELVEDERE 12 € Ap<ENTE

WHISKY / WHISKEY (4 CL) VINS CUITS/BITTERS (4 CL)

“MONKY SHOULDER 10 € . MARTINI

JAMESON - 9 €  BIANCO / ROSSO / DRY

"JACK DANIEL'S 10 € . CAMPARI

“MAKER’S MARK 11 € . apEROL

RHUM (4 CL) COGNAC (4 CL)

"BACARDI SUPERIOR 9€ CAMUS VS

"BACARDI OAKHEART 9 € HENNESSY VS

“SAILOR & JERRY 10 € HENNESSY FINE

-APPLETON ESTATE 8ANS 12 €

“MONT GAY ECLIPSE 12 € CALVADOS (4 CL)

“CACHACA YPIOCA 10 € -CHATEAU DE BREUIL FINE

7,00
4,00
7,00
8,00
8,00
8,00
7,00
7,00
7,00
8,00

8,00
8,50
8,50
8,50

12
13
13
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N°1 VODKA / ST GERMAIN / CHAMPAGNE 11,00 €

N°2 JACK DANIEL'S / MENTHE FRATCHE 11,00 €
PUREE DE CITRON VERT / GINGER BEER '

N°3 GIN BEEFEATER / FRAMBOISES FRAICHES / 11,00 €
PUREE DE CITRON VERT / CASSONADE / GINGER ALE

N°4 VODKA / BASILIC / CONCOMBRE FRAIS 11,00 €
CORDIAL GINGEMBRE / CITRONELLE

N°5 VODKA ABSOLUT CITRON / BASILIC FRAIS / 11,00 €
PUREE DE CITRON VERT / GINGER ALE

N°6 TEQUILA INFUSEE A LA FEUILLE DE KAFIR / 11,00 €
MENTHE FRAICHE / JUS DE CITRON / GINGER BEER

N°7 RHUM INFUSE A LA VANILLE / MARACUJA 11,00 €
LIQUEUR DE FRUITS DES BOIS / VANILLE / MIEL / COGNAC

N°8 CARAMEL DEGLACE AU VINAIGRE BALSAMIQUE 11,00 €
MARTINI BLANC / JUS DE CITRON JAUNE
RHUM EPICE / RHUM INFUSE A LA VANILLE

COCKTAILS CLASSIQUES 11,00 €
MOJITO, CAIPIRINHA, CAIPIROSKA, APEROL SPRITZ

COCKTAILS EN CARAFE

RHUM BLANC INFUSE A LA VANILLE 35,00 €
RHUM EPICE / JUS DE PASSION

VODKA / CHAMBORD 35,00 €
VIN BLANC / CRANBERRY

VIN ROSE / JUS DE CITRON VERT 35,00 €
ST GERMAIN / GINGER ALE



VAL DE LOIRE
-SAUMUR AOC - CHATEAU FOUQUET

SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL AOC
LA TOUR DE MON PERE

BORDELAIS

-BORDEAUX SUPERIEUR AOC - CHATEAU GUILLOT
-GRAVES ROUGE AOC - CHATEAU HAUT-SELVE
‘HAUT MEDOC AOC - L'HERITAGE CHASSE SPLEEN
-PESSAC-LEOGNAN AOC - ESPRIT DE CHEVALIER
“SAINT-JULIEN AOC - CHATEAU LALANDE BORIE

VALLEE DU RHONE
-COSTIERES DE NTMES AOC - SAINT BENEZET

-COTES DU RHONE AOC
E. GUIGAL, “RESERVE DE LUTECE"

-CROZES-HERMITAGE AOC
DOMAINE DE LA VILLE ROUGE -

-COTE ROTIE AOC - GUIGAL BRUNE ET BLONDE

GRAND SUD
-FAUGERES AOC - LA COMBE
-COTES DU ROUSSILLON AOC - WALDEN

‘LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOC
DOMAINE PECH-TORT

SUD-OUEST
+CAHORS AOC - LE PETIT CLOS TRIGUEDINA

BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS
-BROUILLY AOC - CHATEAU DES TOURS
-MORGON AOC - DOMAINE LATHUILLIERE-GRAVALLON

-BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS
DOMAINE CORNU

MERCUREY AOC - FAIVELEY
DOMAINE DE LA FRAMBOISIERE - LES VILLERANGES

-BEAUNE 1% CRU AOC
CHAMPIMONTS - MAISON CHANSON

*NUITS-SAINT-GEORGES AOC
FREDERIC MAGNIEN “VIEILLES VIGNES”

POUR LES MILLESIMES CONSULTEZ NOTRE PERSONNEL

DE

75 C

24
29

22
26
36
50
62

24
28

32

90

23
24
38

23

26
25
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38
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GRAND SUD-OQUEST

-1GP COTES DE GASCOGNE - SAUVIGNON
FUMEES BLANCHES

-1IGP PAYS D'OC - VIOGNIER
DOMAINE DES SALICES

ALSACE

-ALSACE AOC - RIESLING
DOMAINE MITTNACHT - LES FOSSILES

VAL DE LOIRE
-ANJOU BLANC AOC - LE PETIT CHENIN
SANCERRE AOC - ALPHONSE MELLOT

BOURGOGNE

“MACON LA ROCHE VINEUSE AOC
OLIVIER MERLIN BLANC

-PETIT CHABLIS AOC - MICHEL LAROCHE

-POUILLY FUISSE AOC - VINCENT GIRARDIN
VIEILLES VIGNES

*CHASSAGNE-MONTRACHET AOC
VINCENT GIRARDIN VIEILLES VIGNES

MOELLEUX

-IGP MEDITERRANEE - MUSCAT MOELLEUX
DOMAINE DE REGUSSE

GRAND SUD-OQUEST

-1GP SABLES DE CAMARGUE

DOMAINE DU PETIT CHAUMONT GRIS DE GRIS

-COTEAUX D'AIX EN PROVENCE AOC
SAINTE NINE

-COTES DE PROVENCE AOC - MINUTY “PRESTIGE”

-COTES DE PROVENCE AOC
MINUTY “PRESTIGE” MAGNUM

75 CL

24 €

26 €

26 €

24 €
38 €

29 €

30 €
40 €

80 €

24 €

75 CL

24 €

26 €

38 €

70 €



<

14 CL
BLANCS
-1GP COTES DE GASCOGNE 4,50 €
FUMEES BLANCHES, SAUVIGNON
+ANJOU AOC - LE PETIT CHENIN 4,50 €
+PETIT CHABLIS AOC - MICHEL LAROCHE 5,50 €
-IGP MEDITERRANEE MUSCAT MOELLEUX, 5,00 €
DOMAINE DE REGUSSE
ROUGES
-FAUGERES AOC - LA COMBE 4,50 €
-BORDEAUX SUPERIEUR AOC 5,50 €
CHATEAU GUILLOT
- MORGON AOC - 5,00 €
DOMAINE LATHUILLIERE-GRAVALLON
ROSES
1GP SABLES DE CAMARGUE - DOMAINE 4,50 €
DU PETIT CHAUMONT GRIS DE GRIS
-COTES DE PROVENCE AOC 5,50 €

CHATEAU TOUR SAINT-ANNE

COUPE HENRI ABELE 14 CL

PISCINE HENRI ABELE 20 CL

HENRI ABELE « BRUT » 75 CL

PERRIER-JOUET « GRAND BRUT » 75 CL
PERRIER-JOUET « GRAND BRUT » MAGNUM 150 CL
“R” DE RUINART « BRUT » 75 CL

RUINART ROSE 75 CL

TOUS LES PRIX AFFICHES SONT CALCULES SUR UN TARIF

50 CL

14 €

14 €
18
15 €

an

14 €
16 €

70 €

80 €

180 €

100 €

130 €

NET



